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Nos Palns
de TyraditiOn

« Pain de campagne Bio « Pain Norvégien aux fruits  « Tourte de seigle Bio,
aux noix de Grenoble AOP:  Bio ou aux graines miel, figues, noisettes :
3,20 € /p = 350gr de cour/qes oucranberry: 9,60 € /kg

« Pain de campagne Bio 9,60 € /kg « Pain aux six céréales
au citron : « Pain de petit épeautre Bio : Bio:

3,20 € /p = 350gr 4,60 € /500gr - 9,20 € /kg 3,00 € /p = 450gr

« Pain de campagne Bio » Tourte de seigle Bio : » Pain sarrazin
aux figues et noisettes : 4,30 € /5009r - 8,60 € /kg sans gluten Bio:
3,20 € /p = 350gr « Pain de mie - 8,60 € /kg

R toast 3,50 € « Figuier aux quatre
+ (25 tranches) épices :
carré 10,00 € 8,00 € /p = 400gr
(35 tranches] « Pain de Noél
orange/chocolat :

10,00 € /p = 500gr

» Labrioche des neiges :
10,00 € /p = 500gr

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

* Pain de campagne Bio :
3,00 €/450gr - 6,90 € /Kg

* Meule de pierre Bio :
3,00 €/450gr - 6,90 € /Kg

« Pain Norvégien Bio :
4,30 €/500gr - 8,60 € /Kg



LES MACARONS

Vanille, chocolat, pistache, citron doux, citron
basilic, compotée de cassis, compotée

de framboises, passion, caramel au beurre salé,
chocolat au lait et thé de Noél, creme
de marrons, rose, praliné noisettes.

LES COFFRETS :

12 macarons : 13,80 €
«16 macarons : 18,40 €
«25 macarons : 27,50 €

LES MARRONS

LE PAIN D'EPICES GLACES

Au miel, sans sucre ajouté M;'ZSZSA\BATON

< 20,00 € /kg " 4cucplece

Sapin pain d'épices Maison IMBERT® : le pot de creme

« 6,90 € piece +7,90 €/500gr

Orangettes Mendiants
+8,90€/130gr +10,90€/120gr
Maison VALRHONA®
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LES BONBONS CHOCOLATS

Quinze évasions sensorielles uniques de la Maison VALRHONA®, laissez vous tenter !

Praliné pistache, citron vert, Promesse amande noir, cassis, praliné noisette,
gianduja passion, Promesse framboise noire, praliné croustillant, noir amer,
douceur vanille, évasion Brésil lait, caramelia dulcey, Jivara lacté, caramel noir salé,
caramel beurre salé lait.

LES BALLOTINS : « 20,00 € les 250 grs - 30,00 € les 375 grs
« 40,00 € les 500 grs

CHARDONS
Maison VALRHONA®

Mirabelle, Dulcey whisky,
framboise, praline bleue

« 7,90 €les 100 grs
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LES ASSORTIMENTS
GATEAUX DE SOIREE

Supréme au chocolat et praliné croustillant,
tartelette au citron meringuée, Paris-Valence aux noisettes
caramélisées, éclair au chocolat, tartelette aux pommes confites facon
Tatin, tartelette chocolat framboise, tartelette aux fruits frais,
mini crémeux citron et basilic frais.

-

« Plateau de 20 gateaux de soirée : 28,00 €

*

« Plateau de 40 gateaux de soirée : 52,00 €




COEUR FIDELE CARREMENT
Creme légere aux brisures de marrons CHOCOLAT

confits, biscuit aux amandes brutes Mousse au chocolat grand cru
et créme tendre au chocolat lacté Guanaja 70%, biscuit au chocolat
et croustillant praliné feuilleté. et praliné croustillant,

crémeux au chocolat.
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SAINT-ANTOINE

Biscuit moelleux, noix de pécan, praliné

croquant, nougatine au grué, crémeux caramel,

mousse au chocolat au lait, ganache tendre

chocolat au lait.

A]'_,es ° L o
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b parts : 25.00 € 10 parts : 48.00 €




HELENA

Biscuit amandes pistache,
confit framboise,

creme égere pistache,
creme légere vanille.
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Les
Buche

5 parts : 25.00 € 10 parts :

LA CLASSIQUE
PRALINE

Biscuit Joconde aux amandes
et noisettes, creme légére au Gianduja creme légere chocolatée

et créme au beurre praliné.

FRAICHEUR
ACIDULEE

Creme légére au citron doux, ceeur
fondant a la fraise des bois, biscuit
tendre a la pistache et sablé

de ['Avent a 'ancienne.

®+

SAINT-FRANCOIS

Biscuit croustillant, crémeux passion,
confit framboise, ganache légere
vanille.

=+

48.00 €

LA CLASSIQUE
CHOCOLAT

Biscuit Joconde au chocolat,

et ganache grand cru.
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SUISSE GLA-GLA ETINCELLE
Créme glacée aux brisures de Suisse parfumé  Sorbet aux fruits des bois,
a la fleur d'oranger et écorces d'oranges meringue craquante
confites, sorbet a la mandarine et pain et creme glacee a la vanille

de Génes aux amandes.

de Madagascar.

FLEUR DE SEL

Creme glacée a la vanille

de Madagascar, meringue craquante
et creme glacée au caramel,

coulis de caramel au beurre salé.



LES ASSORTIMENTS +

DE CANAPES

Royale de foie gras au pain d'épices et magret de canard farci; Jambon de pays
a la brousse de brebis, tomates confites et basilic; caillettes des Limouches

et compotée d'oignons doux facon chutney; bavaroise de betterave rouge

et houmous au sésame grillé; viande des grisons farcie au bleu de Sassenage
et noix du Vercors; opéra de cepes a la noisette et noix de Saint-Jacques roties.

« Plateau de 20 canapés : 28,00 € *
« Plateau de 35 canapés : 45,50 € s

=




LE FOIE GRAS
MAISON
Au naturel :

- 18,00 €/ 150gr 30,00 €/ 250gr

PATE EN CROUTE
- 40,00 €/ kg

LES FEUILLETES
APERITIFS

Saumon fumé et graines de pavot,
tapenade d'olives noires, mini hot-dogs
feuilletés, mini quiches lorraines

aux lardons, mini quiches légumes,
petits sablés au Parmesan, coussins
au chorizo et poivrons, mini patés

a la viande.

o440 € 100gr,44,00€ /kg +
VOL AU VENT | +
+ 1,00 € piece

Uniquement sur commande




GALETTE INDIVIDUELLE
Frangipane ou chocolat

- 3,00 € piéce +

GALETTE FRANGIPANE

Feuilletage au beurre AOC des Charentes, frangipane
aux amandes de Méditerranée.
o 4personnes : 15,00 € « 6 personnes:22,50€ <8 personnes: 30 00€

GALETTE CHOCOLAT +
Feuilletage au beurre fin AOC des Charentes, chocolat grand cru ¥
et frangipane au chocolat et aux éclats de chocolat noir. +

e 4 personnes : 15,00 € « 6 personnes: 22,50 € 8 personnes: 30,00 €

GALETTE AUX POMMES

Feuilletage au beurre fin AOC des Charentes,
compotée de pommes.

o 4personnes: 15,00 € <6 personnes: 22,50 € <8 personnes: 30,00 €

GALETTE FRAMBOISES PISTACHES

Feuilletage au beurre fin AOC des Charentes, frangipane
aux pistaches et framboises.

o 4personnes : 15,00 € « 6 personnes: 22,50 € <8 personnes: 30,00 € ;%:

vous souhaite
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JUS DE POMME BIO
©25cl:2,90€ +1L:590€

CIDRE BIO POMME BIO PETILLANT
*33cl:3,50€ «75cl:6,90€ *33cl:350€  «75¢cl:6,90€



