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NOS PAINS

DE TRADITION W’

o Pain de seigle au zeste de citron : o Pain du vigneron
240 €/p=350¢g Idéal pour les tartines géantes |

« Pain de campagne aux figues Vendu & la coupe : 1,80 €/kg

et noisettes : 250 €/p = 350 g o Pain des Gaults
o Pain de petit épeautre (campagne au levain)
X 500gr= 2.90€ 1000gr= 570
de la Drome :
3.70 €/500gr, 740 €/kg o Meule de pierre : 260 €/p = 450 g
o Tourte de seigle noir : « Pain de mie au beurre fin :
320 €/500gr. 640 €/kg Toast 250 €, carré 4,00 € /500gr

o Pain aux six céréales :
250 €/p=350¢

Une panification traditionnelle au levain naturel, fabriqué maison avec nos sélections
de farines nobles issues exclusivement de Uagriculture francaise et dromoise.
La fermentation au levain est la méthode traditionnelle déployée
depuis des siecles par les boulangers.
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« Baguette” L@ Yelentine : 100 €/p DR ME

FeuLLe oe Cagne

$
« Baguette tradition au levain : 1,00 €/p @;® : ; ; *
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LES MACXRONS /

Vanille, chocolat, rsmstacheT chocolat\au lait

et bergamote, mtrorWoux citron baslhc
compotée de cassis, compptee de Frambmse
passion et romarin, caramel, au beurre salé, N,
pain d'épices, creme de marr ) N

LES COFFRETS : \f\\
o 12 macarons : 1310 €

o 16 macarons : 1740 €

e 25 macarons : 26,/0 €

FRIANDISES
MAISON Mg
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i N LES MARRONS CONFITS
\\ : ‘

—X Installé & Aubenas depuis 1920,

AN la maison IMBERT® sélectionne pour nous
N \ les meilleurs marrons confits d'Ardéche.
NS/ Disponible & la piéce. en coffret cadeau

AN \ ou en ballotin.

‘{;}\i:::::i::’:'" N « 780 € les 100 g



BOUCHEES

SUCREES Wigf

LES ASSORTIMENTS GATEAUX DE SOIREE

Supréme au chocolat et praliné croustillant, tartelette au citron
meringué, Paris-Valence aux noisettes caramélisées, Caroline

au chocolat grand cru, tartelette aux pommes confites facon Tatin,
mini club & la framboise légére infusion d'anis, tartelette aux fruits
frais, mini crémeux citron et basilic frais. C—

o Plateau de 20 géteaux de soirée : 28,00 € )"‘
o Plateau de YO géteaux de soirée : Y8,00 € ’o\’
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FEUILLE DE NOKETIER
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CARREMENT CHOCOLAT

Mousse au chocolat grand cru Guanaja 70%,
biscuit au chocolat et praliné croustillant,
crémeux au chocolat.

CCEUR FIDELE

Creme légere aux brisures de marrons confits,
biscuit aux amandes brutes et creme tendre
au chocolat lacté et fleur de malt

sur un praliné FeuM

/

COPACABANA

Compotée d'ananas sur un crémeux au citron vert,
creme légeére vanille et biscuit a la russe.




SAVEUR D’ENFANCE FRAICHEUR ACIDULEE

Poires Williams rdties au miel Creme légere au citron/doux, cceur fondant
sur un pain d'épice de Noél, creme légére & la fraise des bois, biscuit tendre & la pistache
au caramel et beurre salé. et sablé de 'Avent & l'ancienne.
7 3 3
MAYA FEULLE DE NOYER

Créeme légere au chocolat

grand cru B4%, crémeux a la pulpe
de mandarine et zestes frottés,
biscuit au chocolat sans farine

facon “Sachertote”.

e 5 parts : 2300 € 10 parts : Y400 €

LA CLASSIQUE CHOCOLAT

Biscuit Joconde au chacolat,
creme légere chocolatée
et ganache grand cru.

LA CLASSIQUE PRALINE

Biscuit Joconde aux amandes
et noisettes, creme légére au Gianduja
et creme au beurre praliné.
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LES BUCHES
GLACEES

« 5 parts : 2300 €

SUISSE GLA-GLA
Créme glacée aux brisures de Suisse parfumé
a la fleur d'oranger et écorces d'oranges

confites, sorbet & la mandarine et pain ETINCELLE

de Génes aux amandes. Sorbet aux fruits des bois,

meringue craquante et creme glacée
a la vanille de Madagascar.

/

FEULLE DE ROBINIER

LOU CASTAGNOU

Créme glacée & la chataigne et brisure de marrons confits,
sorbet a la myrtille et meringue a la noisette.




LES ASSORTIMENTS DE CANAPES

Royale de foie gras au pain d'épice et magret de canard farci:
Jambon de pays & la brousse de brebis, tomates confites et basilic:
caillettes des limouches et compotée d'oignons doux facons chutney:
bavaroise de betterave rouge et houmous au sésame grillé:

viande des grisons farcis au bleu de sassenage et noix du Vercors:
opéra de cépes a la noisette et noix de Saint-jacques réties.

o Plateau de 20 canapés : 26,00 €
o Plateau de 35 canapés : 42,00 €

COCKTAIL

GOURMAND "Wy
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FEUILLE DE PE(ANIER
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FeulLLE DE TILLEUL

®
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APERITIF

FESTIF W’

LES FEUILLETES APERITIFS

Saumon fumé et graines de pavots,
tapenade d'olives noires, mini hot-dogs
feuilletés, mini croques Monsieur,

mini quiches lorraine aux lardons,

mini quiches légumes, petits sablés

au Parmesan, coussins au charizo

et poivrons, mini patés a la viande.

«100g:440 €

\ <§E FOIE GRAS MAISON |,

- Fole gras d'origine France IGP / );.‘
‘canard & foie gras du sud- oft" )::(
é ve abattu et condltlon/&

Au naturel :
150 g:1800 € +250¢g:3000 €
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GALETTES

MAISON
D E S R O | S Disponibles & partir W
du samedi 02 janvier 2021

3%
e

GALETTE FRANGIPANE

Feuilletage au beurre AOC des Charentes, \

frangipane aux amandes de Méditerranée. | \\\\‘\

oY personnes : 400 € o6 personnes : 2100 €  « 8 personnes : 28,00 € \\\//
! Y~

GALETTE CHOCOLAT ~ / /

Feuilletage au beurre fin AOC des Charentes, o

chocolat grand cru et frangipane aux amandes _ ps

et aux éclats de chocolat noir. /’/\/\/

o4 personnes : 400 € 06 personnes : 2100 €

GALETTE AUX POMMES

Feuilletage au beurre fin, pommes au four
et caramel au beurre salé.

oY personnes : 400 € o b personnes : 2100 €

GALETTE POIRE NOISETTE ET MARRON

Feuilletage au beurre fin AOC des Charentes,
poires rdties sur une frangipane a la noisette
et brisures de marrons confits.

o Y personnes : 00 € o 6 personnes : 21,00 €





